Erasmus+

Tytul Projektu : Staz zagraniczny drogq do sukcesu zawodowego.

Whniosek numer: 2020-1-PL01-KA102-079797

1. Projekt ,,Staz zagraniczny drogg do sukcesu zawodowego” realizowany jest w ramach
programu Erasmus+ KA1 - Mobilno$¢ edukacyjna, KA102 - Mobilno$¢ oséb uczacych si¢
1 kadry w ramach ksztatcenia zawodowego.

. Czas trwania projektu: 31.12.2020 - 30-12-2022.
. Beneficjent: Zespot Szkot Nr 1 im. Stefanii Sempotowskiej w Pulawach.

. Organ prowadzacy: Powiat Putawski.

. Nadzoér pedagogiczny: Lubelski Kurator O$wiaty.
. Partner: DEULA-Nienburg GmbH.

. Adres partnera: Nienburg, Max-Eyth-Str. 2.

. Kraj: Niemcy.
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Cele projektu:

1. Zwigkszenie mobilnosci absolwentow na europejskim rynku pracy.

2. Podniesienie kompetencji zawodowych nauczycieli 1 uczniow.

3. Umozliwienie uczniom rozwoju zawodowego oraz umiejetnosci komunikacji
interpersonalnej w jezyku niemieckim na poziomie podstawowym.

4. Wazrost atrakcyjnosci ksztatcenia zawodowego w ZS nr 1 w Putawach.

Podniesienie kompetencji jezykowych uczniow w zakresie znajomosci jezyka branzowego.

Blizsze poznanie tradycji 1 kultury kraju goszczacego.
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Cele szczegbdlowe:

1. Nawigzanie wspoOlpracy z organizacjami zagranicznymi w zakresie organizowania stazy
zawodowych (technik zywienia 1 ustug gastronomicznych, technik spedytor).

2. Podniesienie kompetencji kluczowych i umiejetnosci zawodowych, personalnych i
spotecznych uczniow.

3. Lepsze przygotowanie absolwentéw do poruszania si¢ po lokalnym, krajowym i
mig¢dzynarodowym rynku pracy.

4. Zwickszenie §wiadomos$ci miedzykulturowej i ekologicznej wsrdd spotecznosci szkolne;j.

5. Promocja szkoty poprzez media spotecznosciowe, strony internetowe, lokalne media,

Powiatowe Targi Pracy, narady dyrektorow szkét powiatu putawskiego,

Zwigkszenie motywacji uczniow do nauki.

7. Nabywanie i doskonalenie praktycznych umiej¢tnosci zawodowych
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Oczekiwane rezultaty to m.in.:

1. Zwigkszenie atrakcyjnos$ci placowki co moze skutkowac lepszym naborem w kolejnych
latach do tych klas technikum.

2. Zwigkszenie umiejetnosci uczniow 1 nauczycieli W nauczaniu
1 samodoskonaleniu si¢.

3. Stosowanie przez nauczycieli nowych metod nauczania, co podniesie jako$¢
ksztatcenia.

4. Wzbogacenie i podniesienie umiejetnosci jezykowych wérdd uczniéw, nauczycieli
1 kadry zarzadzajacej; praktyczne wykorzystanie zdobytych umiejetnosci jezykowych,
w tym umiejetnos$ci wykorzystania jezyka obcego zawodowego,

5. Uzyskanie przez uczestnikow projektow dokumentéw potwierdzajacych zdobycie
konkretnych umiejetnosci (odbyte szkolenia, kursy jezykowe, certyfikaty Europass).

6. Zdobycie doswiadczenia zawodowego, umigjetnosci pracy w  Srodowisku
wielokulturowym.

7. Rozwdj osobisty ucznidow: umiejetno$¢ pracy w grupie, komunikatywnos¢,
pracowitos¢, samodzielnos¢, pewnos¢ siebie, wzrost tolerancji wobec innych kultur.

Termin wyjazdu grupy:

1. Technik spedytor —09.08.2021 — 20.08.2021
Wiedza, umiejgtnosci i kompetencje, jakie majg zosta¢ nabyte:

udoskonalenie umiejetnosci w praktycznym postugiwaniu si¢ jezykiem niemieckim
w zakresie stownictwa codziennego 1 specjalistycznego,
nabycie umiejetnosci przestrzegania zasad BHP zgodnych z prawem europejskim podczas
prac wykonywanych z uzyciem $rodkow transportowych,
poznanie zasad pracy Srodkéw transportowych obowigzujacych w krajach Unii
Europejskiej,
opanowanie umiejetnosci zwigzanych z naprawg $rodkow transportowych 1 ich
podzespotow,
opanowanie regulacji i obstugi wozka jezdniowego,
opanowanie obstugi uktadow hydraulicznych,
wykonywanie podstawowych czynnosci porzadkowych 1 organizacyjnych w firmie
spedycyjnej,
poznanie historii, kultury 1 tradycji Niemiec, a zwlaszcza regionu Nienburga.

2. Technik zywienia i uslug gastronomicznych — 23.08 2021- 03.09.2021r.
Wiedza, umiejetnosci 1 kompetencje, jakie majg zosta¢ nabyte:

e udoskonalenie umiejetnosci w praktycznym poslugiwaniu si¢ jezykiem niemieckim
w zakresie stownictwa codziennego i specjalistycznego,

e nabycie umiejetnosci przestrzegania zasad BHP zgodnych z prawem europejskim podczas
produkcji cukierniczej,
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e poznanie zasad oceny jakosci i sktadnikow produktow mlecznych, zbozowych oraz owocoOw
1 warzyw, sktadnikow owocow, warzyw, ktore uzywane sa do produkcji cukierniczej,

e opanowanie umiejetnosci obstugi sprzetu i narzedzi w gospodarstwie domowym do
produkcji artykutow zywno$ciowych;

e opanowanie umiejetnosci przygotowywania réznych deserow (na zimno/na ciepto),

e opanowanie umiejetnosci wykonywania dekoracji ciast,

e nabycie umiejetnosci w przygotowaniu kompletnego nakrycia stotu do odpowiednich
deserow
1 ciast,

e poznanie historii, kultury i tradycji Niemiec, a zwtaszcza regionu Nienburga.

Podczas stazu zajecia merytoryczne odbywaty sie codziennie w dwoch 4 godzinnych blokach,
w godzinach od: 8% do 12% i od 13% do 17%. Uczestnik przepracowat 5 dni po 8 godzin (co
stanowi 40 godzin tacznie), a w czasie dwoch tygodni co najmniej 80 godzin.



